Speiseplan 18.11. - 22.11

MondayToFriday

Montag Mohrencremesuppe mit Stangenbrot (Aa,4,11)

Dienstag Puten-Ragout mit Reis und Euro-Mix-Gemise (Aa,G)
Mittwoch Karotten-Sesam-Knusper-Schnitzel mit Pliree und TomatensoRe (Aa,G,K)
Donnerstag Raviolis in BolognesesolRe und Joghurtcremespeise (Aa)

Freitag Fischstabchen mit Salzkartoffel und Eisbergsalat (Aa,C,D,G)

Zusastzstoffe:
1 - mit Fabstoff, 2 - mit Konserverungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstarker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - mit Phosphat, 8 - mit MilcheiweiR (bei Fleischerzeugnissen), 9 - koffeinhaltig, 10 - chininhaltig, 11 - mit
SuRungsmittel, 13 - gewachst

Deklarationspflichtige Allergene:
A - Glutenhaltige Getreide a - Weizen b - Gerste c - Roggen d - Dinkel e - Hafer f - Kalmut g - Hybridstimme , B - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C - Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D - Fische und daraus

Jgewonnene Erzeugnisse, E - Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F - Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, G - Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, H - Schalenfriichte a - Pecanuss b - Haselnuss ¢ - Kaschunuss
d - Mandeln e - Paranuss f - Walnuss g - Pistazie h - Macadamia, | - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J - Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K - Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, L - Schwefeldioxid und
Sulphite, M - Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, N - Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse O - Hiilsenfriichte a - Erbsen b - Linsen




